Egal, ob ihr schon eine genaue Vorstellung habt, oder euch von Anfang an beraten
lassen mochtet — gemeinsam gestalten wir ein mafdgeschneidertes Angebot
fir eure Veranstaltung.

Personliche Betreuung und langjihrige Erfahrung machen unseren Service besonders.
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Lisa -Marie Scheibrein

e Kunde: 17:00 Uhr
\ S e e Daniel Wagner Eintreffen der Gaste
S 4% Zusammen planen wir dein )
persénliches Angebot. Mobil: 0676 / 95 4444 0
0664/353 636 7 daniel@bezirksalm.at 18:00 Uhr
lisamarie@bezirksalm.at Buffet Er6ffnung
N 0 g7 Datum:
- - 13.07.1988 20:00 Uhr .
Tortenanschnitt
Alexander Truxa
B ket Ort:

T Schloss Eggenberg 00:00 Ul'_”' _
»Geschmack ist Voraussichtliches Ende
meine Handschrift.“

Gisteanzahl der Veranstaltung

30 Erwachsene 5 Kinder

V1 .
MSUIA Daniel Wagner
Inhaber/Geschiftsfithrer

0676 | 95 4444 O
daniel@bezirksalm.at

# Teilnehmeranzahl
£5 Die garantierte Mindestteilnehmerzahl ist spitestens 5 Werktage vor der Veranstaltung

(slltzlliler gt 58 6 Einzelunternehmen & bekanntzugeben und wird verrechnet.
1;;0 \;;iiirgasse 1 ATU 684 90 625 Erfolgt bis 3 Tage vorher keine Anderung, gilt die bestellte Anzahl.
osoriaidh Handelsgericht Wien

Mit Angebotsannahme stimmen Sie der Verwendung von Veranstaltungsfotos fiir Social Media zu.
(Widerruf moglich)
Stornobedingungen & AGB: www.bezirksalm.at/agb
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GM G’MMM 3,50 € pro Gast

® Papierserviette
e Besteck in der Holzbox

GM enzm 5,00 € pro Gast

e Tischdecke
e Stoffserviette
e Besteck, Teller und Gliser eingedeckt

Fiir Kinder von 4 bis 13 Jahren gilt eine Ermidf3igung von 50 %.

GM 8%% 9,00 € pro Gast

Tischdecke

Stoffserviette

Platzteller, Besteck und Gliser eingedeckt
Tischdeko im Alm Boho Stil & frische Blumen

Fiir Kinder von 4 bis 13 Jahren gilt eine Ermidf3igung von 50 %.
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» BELEGTE SANDWICHES & SCHWARZBROT

Aufpreis fir BIO
Produkte nach Absprache.

Vital Miisli saisonale Obstplatte

WURST & KASE GEMUSE ' | Beinschinken I Putenschinken
Beinschinken I Putenschinken Gurke . Proteintio @riido L Mailindersalami
Mailinder Salami Paprika Riucherkise I Camembert
Réucherlachs Paradeiser Liptauer I Eiaufstrich
I Emml\e/[ntaler IHGouda — Riucherlachs I Gemiise
ozzarella
BIO EIER GERICHTE }# Ofenfrisches Jourgeback JOUR PLUNDER PIKANT & SUSS
‘:= Rithrei ﬁ Spinat I Letschogemiise I Hithnercurry
Weiches Ei GETRANKE | Nussschnecke I Topfengolatsche
Ham & Eggs .
Kaffee, Tee, Mineral . KUCHEN
Apfelsaft, Orangensaft *
AUFSTRICHE & CO # . Apfelstreuselkuchen
Liptauer I Frithlingsaufstrich Schoko-Kokos-Kuchen
Marmelade 18 € pro Gast e
T - FRUCHTE NACH SAISON

14,00 € pro Gast




VORSPEISEN

Bunter Bauernsalat I Schafskise I Oliven I Gebick
Rindsuppe I Tiroler Speck Kndderl I Kriuterfritatten
Saisonale Cremesuppe ﬂ

HAUPTSPEISEN

Duroc Schnitzel oder Hithnerfilet gebacken
Petersilerdipfel I Erddpfelsalat

Ofenfrisches Bierbratl vom Jungschwein
Topfen - Serviettenknodel I Speck- Krautsalat

Gegrilltes Briistl vom heimischem Freilandhuhn
Speckmantel I Ziegenkise I Spinat I Butterreis

Schafskidse Spinatstrudel
Kirschparadeiser I Blattsalat I Kriuterdip

Gebratene Polentaschnitten ﬂ
sommerliches Gemiiseragout

DESSERT

Alt Wiener Kaiserschmarrn I Apfelmus
Apfelstrudel oder Topfenstrudel I Vanillesauce

35 € pro Gast

Fir Kinder von 4 bis 13 Jahren gilt eine Ermidfligung von 50 %.
Aufpreis fir BIO - Produkte nach Absprache.

-
Bis 50 Giste
SALAT je 1 Speise zur Auswahl bei den Vorspeisen und Dessert
Optional buchbares Salat Buffet: 5 € / Gast 3 Speisen zur Auswahl bei den Hauptspeisen
Blattsalat I Erdidpfelsalat Ab 50 Giste

je 2 Speise zur Auswahl bei den Vorspeisen und Desser

Gurkensalat I Bauernsalat 4 Speisen zur Auswahl bei den Hauptspeisen
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VORSPEISEN

Prosciutto Parma von der Berkel
Parmesan 12 Monate vom Laib
Kalamata Oliven

HAUPTSPEISEN

Alt Wiener Zwiebelrostbraten
vom Osterreichischem Salon Beef
Braterdadpfel I Rostzwiebel I Fachergurkerl

Duroc Schnitzel oder Hithnerfilet gebacken

S € Vo Salon Beef Petersilerddpfel I Erddpfelsalat

Krautertopfen I Rostzwiebel
Ofenfrisches Bierbratl vom Jungschwein

- 2 paradeiser Topfen - Serviettenknodel I Speck- Krautsalat

Biiffelmozzarella I Basilikumpesto

Antipasti ﬂ

Bauernsalat
Schafskise I Oliven

Gegrilltes Briistl vom heimischem Freilandhuhn
Speckmantel I Ziegenkise I Spinat I Butterreis

Schafskidse Spinatstrudel
Kirschparadeiser I Blattsalat I Kriuterdip

Rote Ritben Carpaccio I Karotten-Sesamcreme ﬂ Pk . TRk WML
Klare Rindsuppe I Wurzelgemiise sommerliches Gemiiseragout

Tiroler Speck Knéderl I Krauterfritatten T T e e A T

Saisonale Cremesuppe ﬂ Oliven I Krauter Y

*Ofenfrisches Geback

DESSERT

Alt Wiener Kaiserschmarrn I Apfelmus

45 € pro Gast

Fiir Kinder von 4 bis 13 Jahren gilt
eine Ermifigung von 50 %.
Aufpreis fiir BIO - Produkte nach Absprache.

Apfelstrudel oder Topfenstrudel I Vanillesauce
Schokoladenbrownie I Sauerkirschen ﬂ

“Bis 50 Gaste

je 3 Speisen zur Auswahl bei den Vor- & Hauptspeisen
1 Dessert zur Auswahl

Ab 50 Giste

je 4 Speise zur Auswahl bei den Vor- & Hauptspeisen
2 Dessert zur Auswahl

SALAT

Optional buchbares Salat Buffet: 5 € / Gast
Blattsalat I Erddpfelsalat
Gurkensalat I Bauernsalat
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VORSPEISEN HAUPTSPEISEN

Prosciutto Parma von der Berkel Saiblingsfilet gebraten
Parmesan 12 Monate vom Laib Fenchel Paradies Orecciette

I oaeolieen Rinderfilet Medium gebraten

glasierte Karotten I Portweinjus

Hausgebeitztes Saiblingsfilet Nt

Avocado - Limettencreme
Alt Wiener Zwiebelrostbraten

vom osterreichischem Salon Beef
Braterdidpfel I Rostzwiebel Fichergurkerl

Beef Tartare vom Salon Beef
Krautertopfen I Rostzwiebel

Ochsenherzparadeiser
Biiffelmozzarella I Basilikumpesto

Antipasti ﬂ

Bunter Bauernsalat
Schafskise I Oliven

Duroc Schnitzel oder Hithnerfilet gebacken
Petersilerdapfel I Erddpfelsalat

Steirisches Backhendl I Erddpfelsalat

Ofenfrisches Bierbratl vom Jungschwein
Topfen - Serviettenknodel I Speck- Krautsalat

Rote Ritben Carpaccio I Karotten-Sesamcreme ﬂ Gegrilltes Briistl vom heimischem Freilandhuhn

Klare Rindsuppe I Wurzelgemiise Speckmantel I Ziegenkise I Spinat I Butterreis

Tiroler Speck Knoderl I Krauterfritatten SthafsRaEoSpinatatrudel

Saisonale Cremesuppe /& Kirschparadeiser I Blattsalat I Kriuterdip

*Ofenfrisches Gebick Gebratene Polentaschnitten

sommerliches Gemiiseragout
DESSERT

, , 60 € pro Gast
Alt Wiener Kaiserschmarrn I Apfelmus

Fir Kinder von 4 bis 13 Jahren gilt

Apfelstrudel oder Topfenstrudel I Vanillesauce . gy
eine Ermifigung von 50 %.

Schokoladenbrownie I Sauerkirschen ﬂ Aufpreis fiir BIO - Produkte nach Absprache
*Bis 50 Gaste
SALAT je 3 Speisen zur Auswahl bei den Vor- & Hauptspeisen
Optional buchbares Salat Buffet: 5 € / Gast 1 Dessert zur Auswahl
Blattsalat I Erdipfelsalat Lol

je 4 Speise zur Auswahl bei den Vor- & Hauptspeisen

Gurkensalat I Bauernsalat N

13 "}



VORSPEISEN

Beef Tartare vom 6. Salon Beef
Paprikamarmelade I Rostzwiebel”

Ochsenherzparadeiser
Biiffelmozzarella I Basilikumpesto*

Antipasti‘z

Bunter Bauernsalat
Schafskise I Oliven* ﬂ

*Ofenfrisches Gebick

GEMUSE & CO

Baby Rosmarin Erdipfel )&
Zucchini I Melanzane I Mais
Paprika I Kirschparadeiser I Grillkise
gefiillte Portobello

SAUCEN

Cocktaildip I Knoblauchdip I BBQ
Senf & Ketchup

34 € pro Gast ohne Vorspeisen & Dessert
38 € pro Gast ohne Vorspeisen

1
KNUSPER SPANFERKEL

Semmelfulle I Krautsalat
ab 30 Giste buchbar
Aufpreis 10 € I Gast

Rote Ritben Carpaccio I Karotten-Sesamcreme™

FLEISCH

Rib Eye Steak
vom Osterreichischen Salon Beef

Schweinsschopf Steak

Bezirks Alm Spareribs
Freiland Hithnerkeulen
Wolfsbarsch im Ganzen

“Ausm Wienerwald”
Kisekrainer I Bratwiirstel

SALATE /#

Blattsalat I Gurkensalat
Speck Krautsalat I Bauernsalat

DESSERT

Alt Wiener Kaiserschmarrn I Apfelmus
Apfelstrudel oder Topfenstrudel I Vanillesauce

Schokoladenbrownie I Sauerkirschen ﬂ

45 € pro Gast

Fiir Kinder von 4 bis 13 Jahren
gilt eine Ermafigung von 50 %.

Aufpreis fiir BIO - Produkte nach Absprache

“Bis 50 Giste

3 Speisen zur Auswahl bei den Vorspeisen
1 Dessert zur Auswahl

Ab 50 Giste

4 Speisen zur Auswahl bei den Vorspeisen
2 Dessert zur Auswahl



VORSPEISEN

Avocadomousse I Gemiisetartare

Marinierte Zucchinistreifen
Rucola I Kirschpardeiser I Parmesan

Antipasti ﬂ

Ochsenherzparadeiser
Biiffelmozzarella I Basilikumpesto

Bunter Bauernsalat
Schafkise I Oliven*®

Klare Gemiisesuppe
Kriuterfritatten

Saisonale Cremesuppe

Gazpacho )&
*Ofenfrisches Gebick

DESSERT

Alt Wiener Kaiserschmarren I Apfelmus
Creme Brilée

Schokobrownie I Sauerkirschen ﬂ

SALAT

Optional buchbares Salat Buffet: 5 € / Gast

Blattsalat I Erdédpfelsalat
Gurkensalat I Bauernsalat

Rote Ritben Carpaccio I Karotten-Sesamcreme ﬂ

HAUPTSPEISEN

Spinat Bergkase Knoderl
Parmesansauce I geschmorte Kirschparadeiser

Geftllter Paprika
Couscous I Paradeisersauce

Kisespatzle
Rostzwiebel I Lauch

Kichererbsenragout l)&
Suerdipfel I Zitronenjoghurt

Steinpilze 4 la Créme
Topfen-Serviettenknoderl

Ricotta Spinat Ravioli
Triiffelschaum I Blattsalat

Gebratene Polentaschnitten )z
Sommerliches Gemiiseragout

Ofenfrisches Rostgemiise ﬂ
2erlei Erdapfel I Oliven I Gartenkrauter

45 € pro Gast

Fiir Kinder von 4 bis 13 Jahren gilt
eine Ermifdigung von 50 %.t
Aufpreis fir BIO - Produkte nach Absprache

*Bis 50 Giste

je 3 Speisen zur Auswahl bei den Vor- & Hauptspeisen
1 Dessert zur Auswahl

Ab 50 Giste

je 4 Speise zur Auswahl bei den Vor- & Hauptspeisen
2 Dessert zur Auswahl



VORSPEISEN HAUPTSPEISEN

gt Gefiillter Paprika
Avocadomousse I Gemiisetartare Couscous I Paradeisersauce
Rote Ritben Carpaccio Kiirbis Ravioli
Karotten- Sesam Creme eingelegter Kiirbis I Rucola
Pastinaken Birnensuppe Kichererbsen Spinat Ragout
Papadam Siflerddpfel I Zitronenjoghurt
Karotten Kokossuppe Indisches Gemiisecurry I Basmatireis
*Ofenfrisches Geback Gebratene Polentaschnitten

Sommerliches Gemiiseragout

DESSERT Zitronen Couscous

Of iise I Kraut t
Schokoladenbrownie I Sauerkirschen L S

Kokosmilchreis I Safranbirne I Heidelbeeren 45 € pro Gast

Fiir Kinder von 4 bis 13 Jahren
gilt eine Ermafigung von 50 %.
Aufpreis fiir BIO - Produkte nach Absprach

*Bis 50 Giste
SALAT je 3 Speisen zur Auswahl bei den Vor- & Hauptspeisen
Optional buchbares Salat Buffet: 5 € / Gast 1 Dessert zur Auswahl

Blattsalat I Erdipfelsalat ) . . abisoGdste
e e lar je 4 Speise zur Auswahl bei den Vor- & Hauptspeisen

2 Dessert zur Auswahl




‘Gelréinkepauschale [FSMEIATEENRTISE I

4 Std. 22,00€ I 5Std. 27,00€ I 6Std. 32,00€ I 7Std.37,00€ I 8Std. 42,00 €

1 | ab der 8 Std. verechnen wir 2 € / Gast fiir jede weitere Std.
e Hausweine z.B. Griiner Veltliner (Ursprung) e Mineral still & prickelnd
Zweigelt (Ursprung) e Apfelsaft, Traubensaft & Orangensaft
e Bier Hirter Mirzen e Kaffee & Tee

4 Std. 28,00€ 15Std.34,00€ I 6Std. 40,00€ I 7Std. 46,00€ I 8Std.52,00€
ab der 8 Std. verechnen wir 4 € / Gast fiir jede weitere Std.

e Markenweine z.B. Griiner Veltliner Federspiel
(Domine Wachau), Muskateller (Krispel),
Heideboden (Hannes Reeh)

Prosecco

Aperol, Campari, Hugo

Bier Hirter Mirzen, Bio Zwickl, 1270 Hirter
Alkoholfreies Bier

==

[Paugchale £deliseiss

4 Std. 36,00€ I 58td. 46,00€ I 6Std.56,00€ I 7Std. 66,00€ I 8 Std. 76,00 €

Mineral still & prickelnd

Coca Cola, Cola Zero, Almdudler
Frucade, Eistee

Bezirks Alm Kriuterlimonade
Apfelsaft, Traubensaft & Orangensaft
Kaffee & Tee

ab der 8 Std. verechnen wir 6 € / Gast fiir jede weitere Std.

e Premiumweine z.B. Federspiel (Hirtzberger) e Mineral still & prickelnd
Das Phantom (K+K) oder andere Optionen e Coca Cola, Cola Zero, Almdudler,
e Prosecco Frucade, Eistee
s s 3 [ e Aperol, Campari, Hugo e Bezirks Alm Kriuterlimonade
Fiir Kinder von 4 bis 13 Jahren gilt e Bier Hirter Marzen, Bio Zwickl, 1270 Hirter o Apfelsaft, Traubensaft & Orangensaft

eine Ermafdigung von 50 %.

Gutmann Weizen, Trumauer Pils, Corona, AF Bier Kaffee & Tee

-



Hauswein Weiss %l, 1l

Regionale Markenweine Weiss %l, 0,75l
Regionale Premiumweine Weiss %I, 0,75! ab
Hauswein Rot %, 1l

Regionale Markenweine Rot %l, 0,751

Regionale Premiumweine Rot %l, 0,75l ab
Prosecco 0,71

4

y
e Voslauer still & prickelnd 1l 6,40 € Weifer und Roter Spritzer %l
* Soda %, J4l, 4l 0,90€/1,80€/3,50 € Sommer Spritzer %I, 1l
e Soda Zitrone, Holunder, Himbeere %l, 141 2,00 € /3,90 € . Kaiser Spritzer ¥l
e BIO Apfelsaft, Traubensaft & Orangensaft pur %l, %l, 1l 3,10€/6,00€/8,00€ B Hugo Spritzer %l
e BIO Apfelsaft, Traubensaft & Orangensaft Soda %l, %l 2,60 € /4,90 € Bieo Frizz 1l
e BIO Apfelsaft, Traubensaft & Orangensaft Wasser %1, %41 1,90€ /3,10 € o L .
e Bezirks Alm Kriuterlimonade 1l 6,00 € Aperol Sp.rltzer il
e Coca Cola, Cola Zero, Almdudler, Frucade, Eistee 0,331 3,50€ Aperol Frizz Yl
Campari Soda %l
e ™~ }r___‘. Campari Orange %l
v _ : Beerenpunsch

Amaretto Apfel Punsch
Glihwein
Hot Aperol

P Keffee & e

| APEPOR T
¥

e Kleiner Espresso/Brauner 2,50€ /2,60 €

e GrofRer Espresso/Brauner 4,10€/4,30€

e Verlingert schwarz/braun 3,J0€/3,30€

e Wiener Melange 3,80€ e Bier Hirter Mirzen 0,31, 0,5l

* Cappuccino e e Bier Hirter Mirzen 30l

" C.afé Lgtte e e Bier Hirter Mirzen 50l

: gllnslﬁ.rin;r ?;g: e Bio Hirter Zwickl 0,5l

. Sciﬁagcl)l:ers 1,00 € e Trumer Pils o,5]

e Friichte Tee 4,10 € e Coronao,33l .

e Alpenkriuter Tee 4,10 € e Gutmann Weizen 0,5l
e Alkoholfreies Bier 0,51

3,60€ /19,00 €
4,20€ /22,00 €
5,50 € /36,00 €
3,90 € /22,00 €
4,60 € [25,00€
6,00 € [ 45,00 €
21,00 €

3,60 €

3,20€ /6,40 €
4,20 €

5,40 €

6,50 €

5,40 €

6,50 €

5,50 €

6,50 €

4,50 €

4,50 €

4,00 €

4,00 €

4,00 € /5,00€
270,00 €
400,00 €

5,20 €

5,50 €

4,50 €

5,20 €

5,20 €



i
fir dein Event plant Lisa-Marie das notwendige Personal,
um ein reibungslosen unkomplizierten Ablauf zu erméglichen.

Serviceleiter kosten pro Std.36,00 €/Std.
Servicemitarbeiter kosten pro Std. 27,00 €/Std.
Koch kosten pro Std. 33,00 €/Std.

Hilfskraft kosten pro Std. 24,00 €/Std.

Das Personal wird nach tatsichlichem Stundenaufwand verrechnet.
Auf- sowie Abbauzeiten werden ebenfalls berechnet.

Der Transport der Getrinke, Lebensmittel & des
Equipments wird einmalig verrechnet.
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Lieferung & Abholung am selben Tag innerhalb von 10km
von Standort 1230 Wien mit 99,00 €

Dieses Angebot ist ab Erhalt der E-Mail von
ofﬁce@bezirlfsalm.at fiir einen Zeitraum von Lieferung & Abholung am selben Tag innerhalb von 30km
14 Tagen giiltig. von Standort 1230 Wien mit 149,00 €

Bitte beachten Sie, dass wir uns Anderungen, Lieferung & Abholung am selben Tag innerhalb von 70km
Irrtiimer und Druckfehler vorbehalten. von Standort 1230 Wien mit 249,00 €
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Auf Wunsch stellen wir Thnen gerne
unser Equipment zur Verfiigung.

Kith]l-LKW: 160,00 €

Kithltruhe: 35,00 €

Mobile Bar inklusive Zapfanlage und CO2: 249,00 €
Bier Oberthekenkiihler max. fiir 50 Pax: 99,00 €
Griller & Kohle: 99,00 €

Heurigengarnitur: 200 x 80 cm 25,00 € / Stk.
Heurigengarniturhusse Tisch & Bank: 7,00 € / Stk.
Buffettische 2,20 x 0,90 m 15,00 € / Stk.
Stehtische inklusive Husse weif$ 22,00 € / Stk.
Sessel 8,00 € / Stk.

Zelt 6m x 3m 249,00 €

Zelt 12m X 6m 699,00 €

Sonnenschirm 3x3m inklusive Standfufd 45,00 €
Sonnenschirm sxsm inklusive Standfuf 85,00 €

Skirting Beige (Buffet-Sichtschutz) s m 8,00 € / Stk.

Tischtiicher 2,60 x 1,40 m 7,00 € / Stk.
Tischtiicher1,20x 1,20 m 3,50 € / Stk.
Besteck pro Stk. 0,30 € / Stk.

Glaser 0,50 € / Stk.

Chefing Dish inkl. Brennpaste 15,00 € / Stk.
Jigermeistermaschine 60,00 € / Stk

OPTIONAL BUCHBARE SPEISEN

° Maroni: 6}00 € / Gast xAb 30 Gaste buChbar

e Erdipfelpuffer: 4,00 € / Gast

.
. e Marshmallows: 3,50 € / Gast
o

(nur buchbar mit Feuerschale)

e Popcornmaschine: 5,00 € / Gast™

e Nachos I Kisesauce I Salsa: 7,50 € / Gast™

e XXL Schokobrunnen mit frischen Friichten: 9,00 € / Gast*
e Spanferkel I Semmelfiille I Sauerkraut: 25,00 € / Gast*

e Tellergeld fiir Torten: 1,00 € / Gast

e Stoppelgeld fitr Wein 0,71: 7,00 € / Flasche

E; e Stoppelgeld fiir Schnaps 1l: 15,00 € / Flasche

NS
g OPTIONALES ENTERTAINMENT

e Fotobox Basic I Premium: 340,00 € I 400,00 €
. e Feuerschale: 70,00 €
/4 - Hufeisen werfen: 60,00 €
e Nagelbaumstamm schlagen: 60,00 €
e Live Musiker: ab 350,00 €
e Nintendo Switch 2 od. Playstation s inkl. Spiele: 99,00 €

e Musiker- und DJ- Equipment: auf Anfrage
e Event Planerin Lisa-Marie Scheibrein: auf Anfrage
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THE GLOBAL GOALS

Wir setzen auf regionale, saisonale Zutaten und verarbeiten diese mit grofiter Sorgfalt. QW
Ein respektvoller Umgang mit Lebensmitteln und gelebte Nachhaltigkeit stehen fiir uns ’."
an erster Stelle.
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* Steirer Fleisch e Regionale Weinbauern

® Regionale Erdipfel & Gemiisebauern e Regionale Bier Brauereien
e DPijus Fisch e Morandell

* Szihn e Metro

[ ]

By T e Salon Beef Kroswang
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a3 AUSTROTHERM

Démmstoffe AN C group LEITHAUSL

SOLIDE WERTE
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" FERNBLICK cancom ety DIVISION QD

ST. CORONA AM WECHSEL TRANSPORT



